>HAMUR ISLERI

Péynirli SoganiSlkma

Toplam 36 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Orta ~276 kcal Aclllbarb/10

Adana, Mersin ve Hatay kahvaltlsinhzgecilmezi slkmaince ac¢llarhamur tavada piser, salcalksogan ve
peynirle sarllTiereyaglylaarlatllilcalservis edilir.

Malzemeler

e 3 su bardagln

¢ 1 su bardaglllisu

« 150 gr Beyaz peynir

« 2 adet Sogan

* 1 yemek kasfiITereyagl

¢ 1 tatikas§Domates salgasl
0.5 cay kas@Pul biber

1 cay kas@iTuz

Yap¥1

1. Un, 11Bu ve tuzla yumusak hamur yogurun, Ustinu orttp 15 dakika dinlendirin.

2. Sogankucuk dograylpereyaglndat dakika yumusatlnsalcayEkleyip 1 dakika daha kavurun, ocaktan alln.
3. Beyaz peyniri ezerek soganlkalcaya katlnpul biberi ekleyip karg1lndinlendirin.

4. Hamuru bezelere bolun, oklavayla ince a¢glnklzgkacda her yizina 1 dakika pisirin.

5. Pisen yufkanlnistinl tereyaglylgaglaylmarcyaylnslklealo sarlive slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Soganharca koymadan 6nce 3 dakika 1l1tmdlamurun i¢ yizini hamur blrakmadarpigirir.

SERVIS ONERISI

Uzerine tereyadsiiriip slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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