
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>Y Peynirli Soğanl1 Tahinli Pide
Toplam 36 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Orta ~272 kcal Açl1k bar1 5/10

Sakarya usulü peynirli soğanl1 tahinli pide, ince hamuru tatl1 soğan, peynir ve tahinle buluşturarak yoğun 
aromal1 bir f1r1n lezzeti kurar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 2 adet Soğan

• 150 gr Beyaz peynir

• 2 yemek kaş1ğ1 Tahin

• 0.8 su bardağ1 Su

• 1 çay kaş1ğ1 Kuru maya

• 1 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Hamuru bezelere ay1r1n ve 15 dakika dinlendirin.

2. Soğan1 piyazl1k doğray1n ve tavada 5 dakika yumuşat1n.

3. Soğuyan soğan1 peynir, tahin ve karabiberle kar1şt1r1n.

4. Hamuru oval aç1n ve harc1 ince tabaka halinde yay1n.

5. Kenarlar1 kapat1n, tahinli harç f1r1nda kenardan akmas1n.

6. Pideyi 210°C f1r1nda 18 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Soğan1 hafif çevirip kullanmak pidenin içinde tatl1 bir derinlik verir.

SERVIS  ÖNERISI

Pideyi 1l1k sunun, yan1na domates dilimleri ve çay koyun.

Alerjenler

Gluten Süt Susam
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