>HAMUR ISLERI

Péynirli SoganlIrahinli Pide

Toplam 36 dk Haz1rl18 dk - Pigirme 18 dk 6 kisilik Orta ~272 kcal Aclllbarb/10

Sakarya usulli peynirli soganlXahinli pide, ince hamuru tatilsogan, peynir ve tahinle bulusturarak yogun
aromalDbir firlezzeti kurar.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln

« 2 adet Sogan

« 150 gr Beyaz peynir

» 2 yemek kasfiTTahin
0.8 su bardagSu

« 1 cay kas@iKuru maya
« 1 cay kasfiKarabiber

YapX1

1. Hamuru bezelere aylrie 15 dakika dinlendirin.

2. Soganliyazllldograylive tavada 5 dakika yumusatln.
3. Soguyan soganleynir, tahin ve karabiberle kargtlrin.
4. Hamuru oval a¢lrve harcince tabaka halinde yayln.
5. Kenarlarkapatlntahinli har¢ firlnd@&nardan akmasin.

6. Pideyi 210°C f1rinds8 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Soganhafif cevirip kullanmak pidenin icinde tatlbir derinlik verir.

SERVIS ONERISI

Pideyi 11Hanun, yanlnalomates dilimleri ve ¢ay koyun.

Alerjenler

Gluten Sut Susam
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