<CORBALAR

Kho Bo

Toplam 240 dk Haz1rIB0 dk - Pisirme 180 dk 6 kisilik Zor ~420 kcal Aclllbar17/10

Hanoi sabahlarlnfmason kokulu et suyu, piring eristesi ve ince dana dilimleriyle kaselere dolar.

Malzemeler

¢ 1.2 kg Dana kemikli et

« 400 gr Piring eristesi

« 300 gr Dana bonfile

« 2 adet Sogan

3 adet YlldBnason

2 yemek kasfISoya sosu

Yap§1

1. Sogan ve zencefili yiksek ateste 6 dakika kdzleyin, pho bo i¢in 6lcl sasmasin.
2. YlldBnason ve tar¢lrldakika kuru tavada kokusu ¢lkan&adar kavurun.

3. Etsuyunu aromatiklerle 30 dakika kaynatln.

4. Piring eristesini slcalsuda 8 dakika bekletip stiziin.

5. Erigte, ince dana eti ve kaynar et suyunu kaseye allnet slcalsuda pissin.

PUF NOKTASI

Et suyunu dusik ateste kaynatlnylzeyde biriken kopugu aldginlzdmrba daha berrak olur.

SERVIS ONERISI

Taze kisnisg, misket limonu ve acbiberle servis edin.

Alerjenler

Soya

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pho-bo



