<CORBALAR

Kho Ga

Toplam 205 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 104 dk 6 kisilik Orta ~340 kcal Aclllbar®b/10

Vietnam tavuk suyunun zencefil ve baharatla agllarhafif hali, piring erigtesini sade bir kaseye taslr.

Malzemeler
¢ 1 adet Butun tavuk
« 350 gr Piring eristesi
« 30 gr Zencefil
« 1 adet Sogan
2 yemek kasfjISoya sosu

Yap ¥l

1. Sogan ve zencefili yiksek ateste 6 dakika kdzleyin, pho ga igin 6lcl sasmasin.
2. Tavugu aromatiklerle 90 dakika k1sHteste haslayln.

3. Tavugu didikleyin, suyu siiziin ve berrak kalmasicin tortuyu aylrin.

4. Piring eristesini pakete gore haslaylsizun.

5. Erigte ve tavugu kaseye allplcakavuk suyuyla servis edin.

PUF NOKTASI

Tavugu batin haslaylngdgus eti servis igin didiklenirken kemikler suya lezzet verir.

SERVIS ONERISI

Feslegen, taze sogan ve limonla servis edin.

Alerjenler

Soya
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