>APERATIFLER

Picadillo Empanada

Toplam 36 dk Haz1rlB0 dk - Pigsirme 16 dk 6 kisilik Orta ~246 kcal AclllbarB/10

Picadillo empanada, baharatlklymayiamura kapatarak d§Ievrek, ici sulu bir Kiiba at§tlrmajapar.

Malzemeler

¢ 12 adet Empanada hamuru
* 300 gr Dana klyma

1 adet Kuru sogan

¢ 0.5 cay kasf@iKimyon

0.8 cay kasfTTuz

Yap ¥l

1. Ana malzemeleri 6l¢clip hazlrlaylpisecek parcalarksit boyda dograyln.

2. Sosu veya baglayldfarclrayrkapta 2 dakika purlizstz kargtlrin.

3. Parcalarharcla birlestirin ve sekil verecek klvamaelene kadar toparlay1n.
4. Orta ateste veya flrlnatgklzarankadar pigsin, kalaballlpisirme yapmayln.

5. 3 dakika dinlensin; slcakeya llHervis edin, dokusu gevrek kals1n.

PUF NOKTASI

ic harclogutup kapatmak taglméolayl§erir.

SERVIS ONERISI

Empanadalarklcakrerin, yanlnaalsa ve lime dilimi koyun.

Alerjenler

Gluten
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