>HAMUR ISLERI

Pierogi Ruskie

Toplam 80 dk Haz1rlBO dk - Pigirme 20 dk 6 kisilik Orta ~304 kcal Aclllbarb/10

Pierogi ruskie, patatesli ve lorlu icle doldurulan yarlnay hamurlarkayesinde Polonya mutfaglndav
yemeqgi rahatl§lrslmgeleyen klasik bir tabaktlr.

Malzemeler

Hamur igin
*350 gruUn
* 180 ml Su

icicin
* 3 adet Patates
« 200 gr Lor peyniri
1 adet Sogan
Servis igin
* 25 gr Tereyagl
« 1 tatlkas@TTuz

Yap¥1

1. Un, tuz ve 1liXyla hamur yogurun, 30 dakika dinlendirin.

2. Patates puresini lor peyniri ve sotelenmis soganla kar§tlrln.

3. Hamuru ince ag¢lrve esit yuvarlaklar kesin.

4. i¢ harcpaylastlryarlnay kapatlnhava boslugu kalmasin.

5. Pierogileri kaynar suda ytizeye ¢lktlktaonra 3 dakika daha hasglayln.

6. Tereyaglndasoganla 4 dakika ¢evirin, hamur ytizeyi parlak kals1n.

PUF NOKTASI

Hamuru dinlendirmek kenarlarlrkapatlllrkeatlamaslrizaltlr.

SERVIS ONERISI

Uzerine eritilmis tereyaggezdirerek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten
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