>HAMUR ISLERI

Pierogi

Toplam 110 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 20 dk 5 kisilik Zor ~430 kcal Aclllbar®/10

Patatesli peynirli i¢c hargla doldurulan haslama ve tavada k1lzartmdamur isi.

Malzemeler

e 3 su bardagln

1 adet Yumurta

0.8 su bardagSu

* 3 adet Patates

« 200 gr Lor peyniri

« 2 yemek kasfITereyagl
« 1 adet Sogan

« 1 tatikas@uz

Yap¥1

1. Un, yumurta, tuz ve suyla hamur yogurun, 30 dakika dinlendirin.
2. Patates puresini lor peyniri ve soganlharcla kargtlrln.

3. Hamuru ince a¢live yuvarlak parcalar kesin.

4. ¢ harckoyup yarlnay kapatlnkenarlars1&ilrkisuda acllmasin.
5. Pierogileri kaynar tuzlu suda 6 dakika haslay1n.

6. Tereyaglndat dakika cevirip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Kenarlark1lkbpatlnhaslama suyunda a¢lllrsahar¢ dgarklkar.

SERVIS ONERISI

Tereyaglnd&klzarmboganla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pierogi



