
> i E T  Y E M E K L E R I

>À Pimento Jalapeno Cheeseburger
Toplam 39 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Orta ~680 kcal

Pimento jalapeno cheeseburger, yüzde 20 yağl1 dana köfteyi biberli peynir ezmesi, jalapeno ve k1zarm1ş 
brioche ekmekle Güney usulü güçlü bir burgere çevirir.

Malzemeler

Köfte için

• 650 gr Dana k1yma (%20 yağl1)

• 1.3 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Sos için

• 180 gr Cheddar peyniri

• 80 gr Krem peynir

• 2 yemek kaş1ğ1 Mayonez

• 80 gr Köz k1rm1z1 biber

Servis için

• 12 dilim Jalapeno turşusu

• 4 adet Brioche burger ekmeği

• 4 yaprak Marul

Yap1l1ş
1. Dana k1ymay1 yoğurmadan dört gevşek köfteye ay1r1n.

2. Cheddar, krem peynir, mayonez ve ince doğranm1ş köz biberi kar1şt1rarak pimento peynirini haz1rlay1n.

3. Döküm tavay1 230°C üstüne kadar 1s1t1n.

4. Köfteleri tuz ve karabiberle tatland1r1p her yüzünü 3 dakika mühürleyin.

5. Pimento peynirini köftelerin üstüne paylaşt1r1p 1 dakika eritin.

6. Brioche ekmekleri kesik yüzlerinden 1 dakika k1zart1n.

7. Ekmeklere marul, köfte, jalapeno ve 1 yemek kaş1ğ1 pimento peyniri koyup s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pimento peynirini oda s1cakl1ğ1nda tutmak s1cak köftenin üstünde daha h1zl1 erimesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI



Kornişon turşu, ç1t1r patates ve soğuk lahana salatas1yla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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