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<M Piña Colada
Toplam 5 dk Haz1rl1k 5 dk · Pişirme 0 dk 1 kişilik Kolay ~260 kcal Açl1k bar1 1/10

Piña Colada, beyaz rom, taze ananas suyu ve hindistan cevizi kremas1yla haz1rlanan Karayip klasiği 
kokteyldir. Porto Riko'nun 1978'den beri ulusal içkisi olarak kabul edilir, 1954'te Caribe Hilton bar şefi 
Ramón Marrero taraf1ndan geliştirilmiştir.

Malzemeler

• 50 ml Beyaz rom

• 90 ml Ananas suyu

• 30 ml Hindistan cevizi kremas1

• 1 su bardağ1 K1r1k buz

Yap1l1ş
1. Soğutulmuş büyük kadehi servis için haz1rlay1n, ananas dilimi ve kokteyl kiraz1n1 süs için ay1r1n.

2. Beyaz rom, taze ananas suyu ve hindistan cevizi kremas1n1 blender haznesine al1n.

3. K1r1k buzu ekleyip 15 saniye yüksek devirde kar1şt1r1n, krema ayr1şmas1n.

4. Kar1ş1m1 soğutulmuş kadehe boşalt1n, kremsi doku bozulmas1n.

5. Ananas dilimi ve kokteyl kiraz1yla süsleyip pipetle servis edin.

PÜF  NOKTASI

K1r1k buz kullan1n; blender kokteyli daha k1sa sürede pürüzsüz hale getirir.

SERVIS  ÖNERISI

Ananas dilimiyle soğuk servis edin.

Alerjenler

Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pina-colada


