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Pipirrana, domatesi salatallke zeytinyaglyldulusturarak serin, sulu ve Endliis yaz1naiygun bir ispanyol
salatasyapar.

Malzemeler

* 4 adet Domates

1 adet Salatallk

* 1 adet Yesil biber

» 2 yemek kasfiZeytinyagl
« 1 tatlkas@ Seri sirkesi

« 0.5 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Pipirrana sebzelerini 5 mm kip dograylnsos dengesi bozulmaslmiye fazla suyunu stzdirin.
2. Pipirrana malzemelerini lokmalllkesin ve fazla suyunu stizdirln, sos tabakta incelmesin.

3. Pipirrana sosu icin zeytinyag1dimon suyu ve tuzla ¢lrplpipirrana tad®bne ¢lksln.

4. Pipirrana ana malzemelerini sosla 1 dakika ezmeden harmanlaylnparcalar daglimasin.

5. Pipirrana salataslrskrvis tabaglnallrve sos parlakken sofraya ¢lkarln.

PUF NOKTASI

Sebzeleri servis 6ncesi kar§tlrmalsuyunun salatay¥azla gevsetmesini 6nler.

SERVIS ONERISI

Soguk halde, kenarda kdzlenmis biber dilimleri ve taze ekmekle birlikte sunun.

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pipirrana-endulus-usulu



