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Bursa p1rasal1 kesme çorbas1, kesme hamuru p1rasa ve yoğurtla buluşturarak k1vaml1, sade ve ev usulü bir 
çorba yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Kesme erişte

• 2 adet P1rasa

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. P1rasay1 ince doğray1n, kesme erişteyi ölçün.

2. P1rasay1 orta ateşte 4 dakika çevirin, p1rasal1 kesme için ölçü şaşmas1n.

3. Suyu ve kesme erişteyi ekleyip 8 dakika pişirin.

4. Yoğurdu s1cak sudan 1 kepçeyle 1l1t1p tencereye kat1n.

5. Çorbay1 k1s1k ateşte 4 dakika kar1şt1rarak pişirin, yoğurt kesilmesin.

PÜF  NOKTASI

Kesme parçalar1n1 kaynar suya azar azar atmak yap1şmay1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük bir kase yoğurt, yan1nda maydanoz yapraklar1 ve bir limon dilimiyle sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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