
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>_ P1rasal1 Patates Pasty
Toplam 46 dk Haz1rl1k 22 dk · Pişirme 24 dk 4 kişilik Orta ~332 kcal Açl1k bar1 5/10

İngiltere usulü p1rasal1 patates pasty, tereyağl1 hamuru p1rasa, patates ve cheddar ile doldurarak taş1nabilir 
bir f1r1n işi yapar.

Malzemeler

• 8 adet Milföy hamuru

• 2 dal P1rasa

• 2 adet Patates

• 120 gr Cheddar

• 1 adet Yumurta sar1s1

Yap1l1ş
1. Patatesi küçük küp doğray1p 8 dakika diri kalacak şekilde haşlay1n.

2. P1rasay1 tereyağ1nda 5 dakika yumuşat1n.

3. Patates, p1rasa ve cheddar peynirini kar1şt1r1p harc1 soğutun.

4. Milföy veya pasty hamurunu yuvarlak kesin ve harc1 ortas1na koyun.

5. Kenarlar1 kapat1p k1v1r1n, dolgu f1r1nda d1şar1 akmas1n.

6. 200°C f1r1nda 20 dakika alt1n renk alana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

İç harc1 soğutmadan hamura koymamak pasty kenarlar1n1n aç1lmas1n1 engeller.

SERVIS  ÖNERISI

Hardall1 yeşil salatayla 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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