<WAVUK YEMEKLERI

Fri Piri Chicken

Toplam 320 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 55 dk 4 kisilik Orta ~560 kcal

Piri piri chicken, tavugu acbiber, sarlmsaklimon, sirke, paprika ve kekikli marinada bekletip k1zgZXfrinda
kabuk tutturur.

Malzemeler

Marine igin
1.2 kg Tavuk but
* 5 adet KlIrm®zcibiber
* 2 adet Kuru acbiber
6 dig Sarlmsak
« 0.3 su bardaglimon suyu
+ 0.3 su bardagJziim sirkesi
0.3 su bardagZeytinyagl
* 2 cay kasf@Trutstlenmis paprika
« 1 tatikas@ Kekik
e 1.5 tatikas@Tluz

Servisigin

* 600 gr Patates

Yap¥1

1. Acbiber, sarlmsaklimon suyu, Gzim sirkesi, zeytinyaglpaprika, kekik ve tuzu blenderdan gecirin.
2. Tavuk butlarlrderisine kesikler atlrve marinadher yerine surin.

3. Tavugu buzdolablndan az 4 saat marine edin.

4. F1rROD°C slcakja 1sltpatatesleriiri dograyln.

5. Tavugu patateslerle tepsiye al1pt0 dakika pigirin.

6. F1rR2D°C slcalda clkar® ila 15 dakika kabuk klzaran&adar pisirin.

7. Tavugu 10 dakika dinlendirip s1calservis edin.

PUF NOKTASI

Tavugun derisini ¢cizmek marinadlrete islemesini ve flrlndiaha iyi klzarmaskablar.

SERVIS ONERISI

Patates, kbz mlste limonlu salatayla servis edin.
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