>HAMUR ISLERI

Pirozhki

Toplam 75 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Orta ~320 kcal Aclllbarb/10

Rus pirozhki ¢orekleri mayalhamurun igcine klymayh da patatesli harg allglrinddzarlr.

Malzemeler

*500gruUn

7 gr Maya

* 250 ml Sut

» 350 gr Dana klyma
» 1 adet Sogan

Yap ¥l

1. Pirozhki ana malzemelerini dl¢tip hazlrlaylpisecek parcalarksit boyda dograyln.

2. Pirozhki sosunu veya baglayldtarclralyrkapta 2 dakika piriizsiiz kargtlrin.

3. Pirozhki parcalarlrtarcla birlestirin ve sekil verecek klvamayelene kadar toparlayln.
4. Pirozhki orta ateste veya flrindiklzaran&adar pissin, kalaballlpisirme yapmayln.

5. Pirozhki 3 dakika dinlensin; slcakeya llHervis edin, dokusu gevrek kals1n.

PUF NOKTASI

Hamuru mutfak beziyle ortlip oda s1caljlnddekletirseniz daha kolay ac¢liir.

SERVIS ONERISI

Pirozhkileri 1IBunun, yanlnaksi krema ve tursu koyun.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pirozhki



