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<y Pisco Sour
Toplam 7 dk Haz1rl1k 7 dk · Pişirme 0 dk 1 kişilik Orta ~210 kcal Açl1k bar1 1/10

Lima barlar1n1n köpüklü imzas1; pisco brendi, lime ve yumurta ak1 ipeksi bir başl1k oluşturur.

Malzemeler

• 60 ml Pisco brendi

• 25 ml Lime suyu

• 20 ml Şeker şurubu

• 1 adet Yumurta ak1

• 2 damla Bitters

Yap1l1ş
1. Kadehi buzla 1 dakika soğutun, servis an1nda sulanmas1n diye buzu boşalt1n.

2. Pisco, lime, şurup ve yumurta ak1n1 buzsuz 15 saniye çalkalay1n.

3. Buz ekleyip 12 saniye çalkalay1n, köpük soğukta sabitlensin.

4. Kar1ş1m1n1 soğuk kadehe süzüp bitters damlat1n, köpük bozulmas1n.

5. Süslemesini ekleyip bekletmeden servis edin, buz erirse denge bozulmas1n.

PÜF  NOKTASI

Önce buzsuz çalkalay1n; yumurta ak1 daha kal1c1 köpük verir.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine 2 damla bitters ekleyin.

Alerjenler

Yumurta
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