<KOKTEYLLER

Bisco Sour

Toplam 7 dk Haz1rlTkdk - Pisirme 0 dk 1 kisilik Orta ~210 kcal Aclllbarn/10

Lima barlarlnkdpukli imzaslpisco brendi, lime ve yumurta akipeksi bir baslllolusturur.

Malzemeler
* 60 ml Pisco brendi
* 25 ml Lime suyu
* 20 ml Seker surubu
¢ 1 adet Yumurta akl

* 2 damla Bitters

Yap ¥l

1. Kadehi buzla 1 dakika sogutun, servis anlndaulanmaslrdiye buzu bosaltln.
2. Pisco, lime, surup ve yumurta aklrilizsuz 15 saniye ¢alkalayln.

3. Buz ekleyip 12 saniye calkalaylnkdptik sogukta sabitlensin.

4. Kar§lmXufuk kadehe slizlp bitters damlatlnképik bozulmasin.

5. Suslemesini ekleyip bekletmeden servis edin, buz erirse denge bozulmasin.

PUF NOKTASI

Once buzsuz calkalaylnyumurta ak daha kall&bBpuk verir.

SERVIS ONERISI

Uzerine 2 damla bitters ekleyin.

Alerjenler

Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pisco-sour



