>HAMUR ISLERI

H)zza Boscaiola

Toplam 1490 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Zor ~640 kcal

Pizza boscaiola, soguk fermente hamuru mantar, salsiccia, mozzarella ve kekikle orman aromaltoyurucu
bir italyan pizzasyapar.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 gr Pizza unu

* 315 ml Soguk su

« 1 gr instant maya

12 grTuz

« 15 ml Zeytinyagl
Sos igin

¢ 220 gr Domates sosu
Uzeriicin

* 250 gr Mantar

« 180 gr Salsiccia veya baharatldana sucuk

« 220 gr Mozzarella
« 1 tatikas@Kekik

YapX1

1. Pizza unu, soguk su, maya, tuz ve zeytinyaglyl®3 oranlndaidrasyonlu hamur yodurun.
2. Hamuru 30 dakika oda s1cald1ndalinlendirin.

3. Hamuru buzdolablnd&4 saat soguk fermente edin.

4. Mantarlardilimleyip kuru tavada 5 dakika suyunu ugurun.

5. Flrhiiza taslyl270°C'ye 45 dakika 1s1tln.

6. Hamuru a¢lplomates sosu, mozzarella, mantar ve salsiccia parcalarlyl&aplayln.

7. PizzayB ila 10 dakika pisirin, kekikle bitirip servis edin.

PUF NOKTASI

Mantarlarpizzaya koymadan once klsaotelemek fazla suyunu allr.

SERVIS ONERISI



Roka, parmesan ve limonlu zeytinyaglylaervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pizza-boscaiola



