>HAMUR ISLERI

$Hzza Montanara

Toplam 1470 dk Haz1r|1ki40 dk - Pigirme 10 dk 3 kisilik Zor ~690 kcal

Pizza montanara, 63% hidrasyonlu Napoli hamurunu dnce klzartspnra domates, mozzarella ve feslegl
enle klsdlrinlar.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 gr Tip 00 un
* 315 ml Su
* 2 gr instant maya

12 grTuz

Sos igin
¢ 1.3 su bardagDomates piiresi
* 1 yemek kas@iZeytinyag1l
1 dig Sarlmsak
Uzeri igin
¢ 240 gr Mozzarella
* 40 gr Parmesan
12 yaprak Feslegen
1.5 litre S1yAg

YapH¥1

1. Un, su, maya ve tuzla 63% hidrasyonlu hamur yogurun.

2. Hamuru 24 saat buzdolablnddermente edin.

3. Domates plresi, zeytinyagdve sarlmsg®B dakika pisirip sos yapln.
4. Hamuru U¢ bezeye aylr4b dakika bekletin.

5. Bezeleri diskler halinde ac¢ln.

6. Diskleri 180°C yagda 2 ila 3 dakika k1zart1n.

7. Ustiine sos ve mozzarella koyup 260°C flrlndbdakika pigirin.

8. Parmesan ve feslegenle servis edin.

PUF NOKTASI

Klzarmhamuru flrlneermeden 6nce fazla yaglrelmak tabanhafifletir.



SERVIS ONERISI

Ustiine parmesan ve taze feslegen koyup slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten St

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pizza-montanara



