
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>\ Pizza Mortadella Pistacchio
Toplam 1469 dk Haz1rl1k 1440 dk · Pişirme 9 dk 4 kişilik Zor ~660 kcal

Pizza mortadella pistacchio, soğuk fermente beyaz taban1 mozzarella, dana mortadella, burrata ve Antep 
f1st1ğ1yla tamamlar.

Malzemeler

Hamur için

• 500 gr Tip 00 un

• 315 ml Su

• 1.5 gr İnstant maya

• 12 gr Tuz

Sos için

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 diş Sar1msak

Üzeri için

• 220 gr Mozzarella

• 160 gr Dana mortadella

• 180 gr Burrata

• 50 gr Antep f1st1ğ1

• 10 yaprak Fesleğen

Yap1l1ş
1. Un, su, maya ve tuzla 63% hidrasyonlu pizza hamuru yoğurun.

2. Hamuru 24 saat buzdolab1nda soğuk fermente edin.

3. Zeytinyağ1 ve ezilmiş sar1msağ1 kar1şt1r1p beyaz sos haz1rlay1n.

4. Hamuru dört bezeye ay1r1p 45 dakika oda s1cakl1ğ1nda bekletin.

5. Hamuru aç1p sar1msakl1 yağ ve mozzarella ile kaplay1n.

6. Pizzalar1 260°C f1r1nda 8 ila 9 dakika pişirin.

7. F1r1ndan ç1kan pizzaya dana mortadella, burrata, Antep f1st1ğ1 ve fesleğen ekleyin.

PÜF  NOKTASI

Mortadella ve burratay1 f1r1ndan sonra eklemek yağl1 etin ipeksi dokusunu ve peynirin tazeliğini korur.



SERVIS  ÖNERISI

Fesleğen, limon kabuğu ve az ac1 zeytinyağ1yla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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