>HAMUR ISLERI

Flizza Patate Rosmarino

Toplam 1512 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Zor ~555 kcal

Pizza patate rosmarino, soguk fermente hamuru ince patates, mozzarella, zeytinyage biberiyeyle sade
ama aromatik bir beyaz pizzaya donustirdr.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 gr Pizza unu
* 315 ml Soguk su
« 1.5 gr instant maya
12 grTuz
* 25 ml Zeytinyagl
Uzeri igin
* 450 gr Patates
« 220 gr Mozzarella
« 2 dal Biberiye

* 1 disg Sarlmsak
* 0.5 cay kasfiKarabiber

Yap¥1

1. Pizza unu, soguk su, maya, tuz ve zeytinyaglylaiizde 63 hidrasyonlu hamur yogurun.
2. Hamuru buzdolablnd®4 saat soguk fermente edin.

3. Patatesleri cok ince halka dograylsoguk suda 10 dakika bekletin ve kurulayln.

4. SarlmsgZkzin, zeytinyagde karabiberle kargtlrin.

5. F1rla§ veya celikle 260°C slcakja 45 dakika 1s1tln.

6. Hamuru aglpnozzarella, patates dilimleri, sarlmsakyhg ve biberiyeyi yerlestirin.

7. Pizzayl0 ila 12 dakika kenarlarklzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Patates dilimlerini cok ince kesmek klsdlrkiiresinde iclerinin yumusamasirshglar.

SERVIS ONERISI

Filrlndariklncaka, limon ve birka¢c damla zeytinyaglylaervis edin.



Alerjenler

Gluten Sut
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