>HAMUR ISLERI

RJzza Puttanesca

Toplam 1510 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Zor ~540 kcal

Pizza puttanesca, soguk fermente hamuru domates, ancuez, kapari, siyah zeytin ve sarlmsaklaicli
Akdeniz aromalbir pizzaya donusturdr.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 gr Pizza unu

* 315 ml Soguk su

« 1.5 gr instant maya

12 grTuz

« 15 ml Zeytinyagl
Sos igin

* 240 gr Domates piiresi

« 2 dig Sarlmsak
Uzeri igin

8 adet Ancuez fileto

« 2 yemek kasfiKapari

« 0.5 su bardagSiyah zeytin
* 1 cay kasf@iKekik

YapH¥1

1. Pizza unu, soguk su, maya, tuz ve zeytinyaglylaiiizde 63 hidrasyonlu hamur yogurun.
2. Hamuru 30 dakika oda s1calj1ndalinlendirin.

3. Hamuru buzdolablnd&4 saat soguk fermente edin.

4. Domates puresi ve ezilmis sarlmsgXkar§tlrgomsu hazlrlayln.

5. F1lria$ veya celikle 260°C s1calja 45 dakika 1s1tln.

6. Hamuru a¢lpos, ancuez, kapari, zeytin ve kekigi yerlestirin.

7. PizzayB ila 10 dakika kenarlarkabarana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Kapari ve ancuez tuzlu oldugu icin sosun tuzunu en sona blrakln.



SERVIS ONERISI

Roka, limon kabugu ve sade zeytinle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Deniz trtnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pizza-puttanesca



