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<U Pizza Puttanesca
Toplam 1510 dk Haz1rl1k 40 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Zor ~540 kcal

Pizza puttanesca, soğuk fermente hamuru domates, ançuez, kapari, siyah zeytin ve sar1msakla güçlü 
Akdeniz aromal1 bir pizzaya dönüştürür.

Malzemeler

Hamur için

• 500 gr Pizza unu

• 315 ml Soğuk su

• 1.5 gr İnstant maya

• 12 gr Tuz

• 15 ml Zeytinyağ1

Sos için

• 240 gr Domates püresi

• 2 diş Sar1msak

Üzeri için

• 8 adet Ançuez fileto

• 2 yemek kaş1ğ1 Kapari

• 0.5 su bardağ1 Siyah zeytin

• 1 çay kaş1ğ1 Kekik

Yap1l1ş
1. Pizza unu, soğuk su, maya, tuz ve zeytinyağ1yla yüzde 63 hidrasyonlu hamur yoğurun.

2. Hamuru 30 dakika oda s1cakl1ğ1nda dinlendirin.

3. Hamuru buzdolab1nda 24 saat soğuk fermente edin.

4. Domates püresi ve ezilmiş sar1msağ1 kar1şt1r1p sosu haz1rlay1n.

5. F1r1n1 taş veya çelikle 260°C s1cakl1ğa 45 dakika 1s1t1n.

6. Hamuru aç1p sos, ançuez, kapari, zeytin ve kekiği yerleştirin.

7. Pizzay1 8 ila 10 dakika kenarlar1 kabarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Kapari ve ançuez tuzlu olduğu için sosun tuzunu en sona b1rak1n.



SERVIS  ÖNERISI

Roka, limon kabuğu ve sade zeytinle s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Deniz ürünleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pizza-puttanesca


