>HAMUR ISLERI

Pizza Tonno Cipolla

Toplam 1485 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Zor ~570 kcal

Pizza tonno cipolla, uzun fermente hamura domates sosu, ton bal§lklrmkofan ve mozzarella koyan
sade ama karakterli Italyan pizzas1dir.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 gr Pizza unu

* 315 ml Soguk su

« 1 gr instant maya

12 grTuz

« 15 ml Zeytinyagl
Sos igin

* 230 gr Domates sosu
Uzeriicin

* 220 gr Suzulmis ton balg@1

¢ 1 adet KlIrmknfan

« 220 gr Mozzarella
« 0.3 demet Maydanoz

YapX1

1. Pizza unu, su, maya, tuz ve zeytinyaglyl@3 oranlndaidrasyonlu hamur yogurun.
2. Hamuru 30 dakika oda s1cald1ndalinlendirin.

3. Hamuru buzdolablnd&4 saat soguk fermente edin.

4. Ton bal§lrelizduriin, klrmEofanXok ince dilimleyin.

5. Flrhiiza taslyl270°C'ye 45 dakika 1s1tln.

6. Hamuru a¢lplomates sosu, mozzarella, ton balfjlve soganla kaplayln.

7. PizzayB ila 10 dakika pisirin, maydanozla servis edin.

PUF NOKTASI

Ton balflnyice stizdirmek pizzanlrortaslnllslanmasfiner.

SERVIS ONERISI



Maydanoz, limon kabugu ve kaparili yesil salatayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sit Deniz urdnleri
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