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Facki Ziemniaczane

Toplam 30 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~226 kcal AclllbarB/10

Placki ziemniaczane, rendelenmis patates hamurunun tavada klzartlimasllyé lrlanarve Polonya'da
sade ya da sos esliginde yenilen klasik patates pankekleridir.

Malzemeler

* 4 adet Patates

« 2 yemek kas@Un

1 adet Yumurta

0.5 adet Sogan

0.5 su bardagiAycicek yagl
* 4 yemek kas@Eksi krema

Yap¥1

1. Patates ve soganlrkabuklarlrebyup rendeleyin, fazla suyunu hafifce s1k1n.
2. Rendelenmis kar§1lmain ve yumurtaykkleyip koyu ak§kan bir harg yapln.
3. Aygicek yaglnavada klzdlrtharctan kaslikasllblrakymssiltin.

4. Patates mucverlerini iki ylizi altlmenk olana kadar 3-4 dakika kl1zartln.

5. 'yi eksi krema esliginde slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Patatesin suyunu hafifce slkmalpankeklerin tavada daha iyi klzarmasXkaflar.

SERVIS ONERISI

Yanlnaksi krema ile slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Sut
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