>BOSLAR & DIPPLER

Rdnzu Sos

Toplam 33 dk HazlrlBdk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Kolay ~25 kcal Aclllbar1/10

Ponzu sos, soya sosu ve narenciyeyi ballksalata ve dumpling igin parlak bir dip yapar.

Malzemeler

* 80 ml Soya sosu
* 40 ml Limon suyu
* 30 ml Piring sirkesi

* 5 gr Kombu

YapH¥1

1. Soya sosu, limon suyu ve sirkeyi kar§tlrin.

2. Kombuyu sosun i¢inde 15 dakika bekletin.

3. Kombuyu ¢lkargwmsu suzin.

4. Fazla koyu kallrsdirka¢ damla su ekleyip yeniden ¢lrpln.

5. Kigik kaseye all@mromasbturdugunda servis edin.

PUF NOKTASI

Sosu 15 dakika bekletin; narenciye asidi tuzu yumusatlr.

SERVIS ONERISI

Sashimi, gyoza veya 1zgaranantar yanlndalip sos olarak servis edin.

Alerjenler

Soya

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/ponzu-sos



