>ET YEMEKLERI

FRorkolt

Toplam 150 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 81 dk 4 kisilik Orta ~348 kcal AclllbarB/10

Macar porkolt, bol klrmbifierle aglateste pisen etin koyu ve yogun tencere halidir.

Malzemeler

* 700 gr Dana kugbasl
« 2 adet Sogan
» 2 yemek kasfiTratik1rmitier

« 1 su bardagDomates piiresi

YapH¥1

1. Eti kusbasHograylnsoganince klyMe klrmtutieri hazlrlayln.

2. Soganlagda 8 dakika altlmenk alana kadar kavurun.

3. Eti ekleyip 5 dakika cevirin, ylzeyi renk als1n.

4. Tencereyi ocaktan ¢ekip klrmMhiheri ekleyin, baharat yanmasln.
5. Domates puresi ve slcalsuyu ekleyip 60 dakika k1sHteste pisirin.
6. KapaghcliB dakika sosu yogunlastlrMe slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Toz biberi slcakagda uzun blrakmaylhemen sleklemek rengini korur.

SERVIS ONERISI

Yanlndaslanm§ patates veya nokedli ile servis edin.

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/porkolt



