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Antalya Portakal Salatasl

Toplam 10 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~74 kcal AclllbarB/10

Antalya portakal salataslturuncgilin sogan ve zeytinyaglyldirlestigi, 6zellikle balllsofralarlndaserinletici
eslikci olarak kurulan yallrbir Akdeniz salatasldlr.

Malzemeler
* 3 adet Portakal
« 0.5 adet K1lrmknfan
* 1 yemek kasfiZeytinyagl
* 1 yemek kasfiNane
0.5 cay kas§TTuz

Yap¥1

1. Portakallarlrkabuklarlrsbyup dilimleyin, sos dengesi bozulmaslmiye fazla suyunu stzdtrin.
2. Antalya Portakal narenciyesinin beyaz zarlnémizleyin ve akan suyunu sos igin aylrin.

3. Antalya Portakal sosu icin zeytinyag1riinon suyu ve tuzla ¢lrplantalya tad®Bne ¢1ks1n.

4.  Ana malzemeleri sosla 1 dakika ezmeden harmanlaylnparcalar daglimasin.

5. Antalya Portakal narenciye suyunu azar azar ekleyin, tabakta sulanmasin.

6. Servis tabaglnallive sos parlakken sofraya ¢lkarln.

PUF NOKTASI

Portakalblcakldileto ¢lkarmalsalatanlnginde acbeyaz zar blrakmaz.

SERVIS ONERISI

Uzerine zeytinyag e nane serperek soguk servis edin.
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