<PATLILAR

FbrtakalllArroz con Leche

Toplam 64 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 24 dk 4 kisilik Kolay ~238 kcal Aclllbar?/10

Portakalllarroz con leche, sitli pirinci portakal kabugu ve tar¢1nldulusturarak kremallkokulu ve rahatlatlcl
bir tatlyapar.

Malzemeler

0.5 su bardagPiring

* 3 su bardagsut

0.5 su bardagSeker

« 1 tatikas@Portakal kabugu
0.5 cay kasfiITar¢cin

Yap¥1

1. Pirinci ylkayHiitle tencereye alln.

2. Pirinci sutle 18 dakika k1sHteste pisirin.

3. Seker, portakal kabugu ve tar¢lrekleyin.

4. Kar§lnfldakika daha pisirin, piring yanmasln.

5. Kaselere al180 dakika sogutun.

PUF NOKTASI

Portakal kabugunu erken ¢lkarmakatlldacllttusmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Tatllybguk sunun, Ustline tarclrserpip kiiclik kaselerde verin.

Alerjenler

Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/portakalli-arroz-con-leche-ispanya-usulu



