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EbrtakallBademli irmik Kup

Toplam 18 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~224 kcal Aclllbar?/10

Adana usulil portakallbademli irmik kup, irmigi portakal kabugu ve bademle bulusturarak kokulu, serin

ve zarif bir tatlyapar.

Malzemeler

* 4 yemek kas@drmik

* 2 su bardagsut

0.5 su bardagBadem
* 1 adet Portakal

YapH¥1

1. Bademleriiri k1rie portakal kabugunu rendeleyin.

2. irmigi siitle 8 dakika kargt1raralpisirin.

3. Portakal kabugunu ocaktan sonra ekleyin, aroma acllamaslrdiye.
4. irmikli kar§1lnKuplara paylastlrhadem serpin.

5. Kup tatllsB8ldakika sogutun ve servis edin.

PUF NOKTASI

Portakal kabugunu ince rendelemek kup icinde dengeli bir narenciye tonu blraklr.

SERVIS ONERISI

Kuplarsoguk verin, Ustline badem serpip portakal kabugu ekleyin.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/portakalli-bademli-irmik-kup-adana-usulu



