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{9panya PortakallCrema Kup

Toplam 80 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~194 kcal Aclllbar?/10

ispanya portakalltrema kup, kremaylportakal kabugu ile bulusturarak yumusak ve narenciye kokulu bir
bardak tatllsunar.

Malzemeler

¢ 2 su bardagsut

* 3 adet Yumurta sarlsl

¢ 0.5 su bardagTloz seker

* 1 cay kasfiPortakal kabugu rendesi

YapH¥1
1. Sitd portakal kabuguyla 4 dakika 1s1tln.

2. Yumurta sarls/k sekeri 2 dakika ¢1rpln.
3. Slcalsitl yavas ekleyin, yumurta kesilmesin.
4. Kremayb dakika koyulastlrkuplara paylastlrln.

5. Kup kremaslrlsaat sogutup servis edin.

PUF NOKTASI

Portakal kabugunu ince rendelemek kremada actat blrakmaz.

SERVIS ONERISI

Kuplarsoguk sunun, Uistline portakal kabugu ve tarclrserpin.

Alerjenler

Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/portakalli-crema-kup-ispanya-usulu



