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>X Portakall1 Dana Picadillo
Toplam 32 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Kolay ~328 kcal Açl1k bar1 8/10

Küba usulü portakall1 dana picadillo, k1ymay1 portakal, kapari ve zeytinle buluşturarak parlak bir tava yemeği 
yapar.

Malzemeler

• 500 gr Dana k1yma

• 1 adet Soğan

• 0.5 su bardağ1 Yeşil zeytin

• 1 yemek kaş1ğ1 Kapari

• 0.5 su bardağ1 Portakal suyu

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Soğan1 doğray1n, portakal suyunu s1k1n, zeytin ve kapariyi haz1rlay1n.

2. K1ymay1 soğanla geniş tavada 8 dakika kavurun.

3. Kimyon ve sar1msağ1 ekleyip 1 dakika çevirin.

4. Zeytin ve kapariyi kat1p 5 dakika pişirin.

5. Portakal suyunu ekleyip 3 dakika parlak sos kalana kadar çektirin.

6. Tuzu kontrol edin, kapari tuzu bask1n olmas1n diye s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Portakal suyunu son bölümde eklemek tavada taze bir koku b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Portakall1 dana picadillo'yu s1cak tabağa al1p zeytin ve kapariyi üstte gösterin.
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