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<J Portakall1 İrmik Keki
Toplam 36 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 24 dk 6 kişilik Kolay ~238 kcal Açl1k bar1 2/10

Adana usulü portakall1 irmik keki, irmiği portakal kabuğu ve yoğurtla buluşturarak nemli, hafif ve parlak bir 
kek yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 İrmik

• 1 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 2 adet Yumurta

• 1 yemek kaş1ğ1 Portakal kabuğu

Yap1l1ş
1. Adana usulü kek için yumurta ve şekeri 3 dakika ç1rp1n.

2. İrmik, un ve Adana portakal kabuğunu hamura ekleyin.

3. Harc1 kal1ba döküp 5 dakika bekletin, irmik s1v1y1 çeksin diye.

4. Adana irmik kekini 180°C f1r1nda 24 dakika pişirin.

5. Kal1pta 15 dakika dinlendirip dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Portakal kabuğunu ince rendelemek kekte ac1 tat b1rakmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Keki 1l1k sunun, yan1na çay ve portakal dilimi koyun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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