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Bbrtakallirmik Muhallebisi

Toplam 52 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~206 kcal Aclllbar?/10

Mugla usulti portakallirmik muhallebisi, irmigi portakal kabugu ve stitle bulusturarak hafif bir kaslkatl1sl
yapar.

Malzemeler

e 3 su bardagsut

* 5 yemek kas@armik

* 4 yemek kasfiTToz seker

« 1 tatikas@Portakal kabugu rendesi
« 0.5 su bardagPortakal suyu

Yap¥1

1. Sat, irmik ve sekeri tencerede ¢lrpln.

2. Muhallebiyi orta ateste 8 dakika koyulastlrin.

3. Portakal suyu ve kabugunu ocaktan sonra ekleyin.

4. Kaplara paylastlrlaroma acllamaslrdiye slcalbekletmeyin.

5. PortakallImuhallebiyi 30 dakika sogutup servis edin.

PUF NOKTASI

Portakal kabugunu ince rendelemek muhallebi icinde acbir iz blrakmaz.

SERVIS ONERISI

Portakallirmik muhallebisini soguk kasede sunup portakal kabugu rendesini Ustte blrakln.

Alerjenler

Gluten Sut
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