<KAHVALTILIKLAR

Antalya Portakalll.abneli Krep

Toplam 25 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~232 kcal Aclllbar®b/10

Antalya portakalllabneli krep, portakal kabugu ve labneyi ince kreplerle bulusturarak ferah ve kremams1
bir kahvalthazlrlar.

Malzemeler

e 1 su bardagln

* 2 adet Yumurta

« 150 gr Labne

« 1 tatikas@Portakal kabugu rendesi
1 su bardagSu

Yap¥1

1. Baslanglclndma malzemeleri gozden gegirin, eksik dl¢t kalmaslmiye kaplarklrayalizin.
2. Un, yumurta ve suyu ¢lrparathamur hazirlayln.

3. Ince krepleri tavada 6 dakika pisirin, portakalli-labneli-krep-antalya-usulu akgicin.

4. Labne ve portakal kabuguyla doldurup servis edin.

5. Klvandturunca servis edin, fazla beklerse peynirli doku sertlesir.

PUF NOKTASI

Portakal kabugunu ince rendelemek kreplerde aclat blrakmamaskaflar.

SERVIS ONERISI

Krepleri 1lierin, Ustline bal gezdirip portakal ekleyin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/portakalli-labneli-krep-antalya-usulu



