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FbrtakalllUn Helvasl

Toplam 24 dk Haz1rlBdk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Kolay ~244 kcal Aclllbar?/10

Hatay usull portakalllin helvaslkavrulan unu portakal kabugu ve serbetle bulusturarak parlak kokulu bir
tatlyapar.

Malzemeler

e 1 su bardagln

* 3 yemek kasfjITereyagl

¢ 0.5 su bardagTloz seker

1 su bardagSu

« 1 tatikas@Portakal kabugu rendesi

Yap¥1

1. Portakal kabugunu rendeleyip sekerli suyu s1cakutun.
2. Unu tereyaglndd 0 dakika a¢likahverengi kavurun.

3. Sekerli suyu ince akltaralekleyin, helva sl¢cramasXiye.
4. Portakal kabugunu kat1 8 dakika toparlayln.

5. Helvayll0 dakika dinlendirip 11Hervis edin.

PUF NOKTASI

Portakal kabugunu atesi kapatmadan hemen 6nce eklemek kokusunu daha belirgin tutar.

SERVIS ONERISI

Portakalllin helvas1khs1klagekillendirip portakal kabugu kokusu kaybolmadan 1iEkinun.

Alerjenler

Gluten Sut
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