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Hatay usulü portakall1 un helvas1, kavrulan unu portakal kabuğu ve şerbetle buluşturarak parlak kokulu bir 
tatl1 yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Un

• 3 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Toz şeker

• 1 su bardağ1 Su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Portakal kabuğu rendesi

Yap1l1ş
1. Portakal kabuğunu rendeleyip şekerli suyu s1cak tutun.

2. Unu tereyağ1nda 10 dakika aç1k kahverengi kavurun.

3. Şekerli suyu ince ak1tarak ekleyin, helva s1çramas1n diye.

4. Portakal kabuğunu kat1p 3 dakika toparlay1n.

5. Helvay1 10 dakika dinlendirip 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Portakal kabuğunu ateşi kapatmadan hemen önce eklemek kokusunu daha belirgin tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Portakall1 un helvas1n1 kaş1kla şekillendirip portakal kabuğu kokusu kaybolmadan 1l1k sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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