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<p Portokalopita
Toplam 140 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 40 dk 10 kişilik Orta ~360 kcal Açl1k bar1 2/10

Yunan portakall1 yufka tatl1s1, yoğurtlu harç ve portakal şerbetiyle nemli bir doku al1r.

Malzemeler

• 300 gr Baklava yufkas1

• 250 gr Yoğurt

• 3 adet Yumurta

• 300 ml Portakal suyu

Yap1l1ş
1. Yufkalar1 kurutup küçük parçalara ay1r1n.

2. Yoğurtlu portakal harc1n1 ç1rp1p yufkayla kar1şt1r1n.

3. Kar1ş1m1 tepsiye yay1n, kuru yufka topaklanmas1n diye.

4. Portokalopitay1 180°C f1r1nda 40 dakika pişirin.

5. S1cak keke soğuk portakal şerbeti dökün.

6. Tatl1y1 30 dakika dinlendirin, şerbet eşit dağ1ls1n.

PÜF  NOKTASI

Şerbet s1cak, tatl1 f1r1ndan yeni ç1km1şken dökülmeli; her iki taraf da s1caksa hamur şerbeti h1zl1 emer.

SERVIS  ÖNERISI

Oda s1cakl1ğ1nda, üzerine pudra şekeri serperek servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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