<PATLILAR

Hortokalopita

Toplam 140 dk Haz1rIB0 dk - Pisirme 40 dk 10 kisilik Orta ~360 kcal Aclllbar?/10

Yunan portakalllyufka tatl1sgogurtlu harg ve portakal serbetiyle nemli bir doku allr.

Malzemeler

« 300 gr Baklava yufkas1
« 250 gr Yogurt
* 3 adet Yumurta

» 300 ml Portakal suyu

YapH¥1

1. Yufkalarkurutup kicuk parcalara aylrln.

2. Yogurtlu portakal harclrgllrpypifkayla kargtlrln.

3. Kar§lniépsiye yaylnkuru yufka topaklanmaslrdiye.
4. Portokalopitay21l80°C flrlndkD dakika pisirin.

5. Slcakeke soguk portakal serbeti dokun.

6. Tatl1yBD dakika dinlendirin, serbet esit dagllsin.

PUF NOKTASI

Serbet slcaktatl¥1lrindagmni ¢clkralten dokilmeli; her iki taraf da slcaksdamur serbeti hlzéimer.

SERVIS ONERISI

Oda s1caljlndaiizerine pudra sekeri serperek servis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/portokalopita



