<CORBALAR

$fozole Rojo

Toplam 265 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 120 dk 6 kisilik Orta

~310 kcal Aclllbar®b/10

Meksika'n1rklrmtutierli m1lstorbasluzun pismis et ve taze garnitirlerle kaseye gelir.

Malzemeler

Yap ¥l

1. Eti sarlmsakl®0 dakika k1sHteste haslayln.

2. Kuru biberleri slcalsuda 10 dakika bekletin.

3. Biberleri sarlmsaklgiire yaplrve suzin.

4. M1lste biber puresini tencereye ekleyin.

5. Corbay®0 dakika pisirin, et liflenip mlsfadigllan&adar kargtlrln.
6. Lahana, turp ve lime ile slcalservis edin.

¢ 700 gr Dana eti

e 3 su bardagHaslanm4 iri m1s1lr
3 adet Kuru acbiber

» 3 dis Sarlmsak

* 1 su bardagMarul

PUF NOKTASI

M1sétBuyunda en az 1 saat pisirin; taneler agllyjumusar.

SERVIS ONERISI

Turp, marul ve lime ile servis edin.
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