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<‚ Prinsesstarta
Toplam 105 dk Haz1rl1k 45 dk · Pişirme 20 dk 10 kişilik Zor ~318 kcal Açl1k bar1 2/10

Prinsesstarta, pandispanya, krema ve reçel katlar1n1 yeşil badem ezmesiyle örten, İsveç kutlama 
masalar1n1n en tan1nan pastalar1ndan biridir.

Malzemeler

• 1 adet Pandispanya keki

• 400 ml Krema

• 0.5 su bardağ1 Reçel

• 400 gr Badem ezmesi

Yap1l1ş
1. Keki yatay katlara ay1r1n ve k1r1nt1lar1 temizleyin.

2. Alt kata reçel, üst katlara krema yay1n.

3. Pastay1 kubbe şeklinde s1vay1n.

4. Pastay1 40 dakika soğutun, badem ezmesi kaymas1n.

5. Badem ezmesini aç1p pastan1n üstüne kaplay1n.

6. Kenarlar1 düzeltip servis öncesi pudra şekeri serpin.

PÜF  NOKTASI

Pastay1 badem ezmesiyle kaplamadan önce en az 20 dakika soğutmak kubbe formunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

İnce dilimler halinde soğuk servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Süt Kuruyemiş
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