<PATLILAR

Prinsesstarta

Toplam 105 dk Haz1rl46 dk - Pisirme 20 dk 10 kisilik Zor ~318 kcal Aclllbar?/10

Prinsesstarta, pandispanya, krema ve recel katlarlryksil badem ezmesiyle 6rten, isve¢ kutlama
masalarlnlkm tanlnarpastalarlndarbiridir.

Malzemeler

« 1 adet Pandispanya keki
* 400 ml Krema
* 0.5 su bardagRecel

* 400 gr Badem ezmesi

YapH¥1
1. Kekiyatay katlara aylrie k1lrlntt&rizleyin.

2. Alt kata recel, Ust katlara krema yay1n.

3. Pastaykubbe seklinde slvayln.

4. PastayX40 dakika sogutun, badem ezmesi kaymasln.
5. Badem ezmesini a¢glpastanlristine kaplayln.

6. Kenarlarduzeltip servis 6ncesi pudra sekeri serpin.

PUF NOKTASI

Pastaybadem ezmesiyle kaplamadan 6nce en az 20 dakika sogutmak kubbe formunu korur.

SERVIS ONERISI

ince dilimler halinde soguk servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Sat Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/prinsesstarta



