
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>Á Pumpkin Scone
Toplam 32 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Kolay ~186 kcal Açl1k bar1 4/10

Pumpkin scone, balkabağ1n1 unlu hamura katarak yumuşak, hafif tatl1 ve çay saati dostu bir Avustralya 
çöreği ç1kar1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Balkabağ1 püresi

• 2 su bardağ1 Un

• 0.5 su bardağ1 Süt

• 40 gr Tereyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kabartma tozu

Yap1l1ş
1. Malzemeleri ölçüp ayr1 kaplara al1n, s1cak ad1mlarda arama yap1lmas1n diye tezgah1 düzenleyin.

2. Malzemeleri 2 dakika toparlay1n.

3. Hamuru 2 cm kal1n aç1p keskin b1çakla dilimleyin.

4. Dilimlerini 190°C f1r1nda 18 dakika pişirin, kenarlar kabars1n.

5. Son dokusunu kontrol edip tabaklay1n, s1cak servis dokuyu korur.

PÜF  NOKTASI

Hamuru fazla yoğurmamak scone yap1s1n1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Scone'u 1l1k sunun, yan1na tereyağ1 ve reçel koyun.

Alerjenler

Gluten Süt
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