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<s Pytt i Panna
Toplam 25 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Kolay ~272 kcal Açl1k bar1 7/10

Pytt i panna, doğranm1ş patates, et ve soğan1 tavada k1zartarak pratik ve tok bir İskandinav tava yemeği 
ç1kar1r.

Malzemeler

• 3 adet Haşlanm1ş patates

• 200 gr Dana eti

• 1 adet Soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Haz1r patatesi, eti ve soğan1 küçük küpler halinde doğray1n.

2. Eti ve soğan1 tavada 6 dakika k1zart1n.

3. Patatesi ekleyin ve tavay1 tek kat yayacak şekilde düzenleyin.

4. Kar1ş1m1 6 dakika k1zart1n, s1k kar1şt1rmay1n ki patates kabuk bağlas1n.

5. Tuz, karabiber ve maydanozla tamamlay1p s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Patatesleri önceden haşlamak tavada eşit k1zarmalar1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Pytt i panna'y1 s1cak tabakta sunup patates ve dana eti parçalar1n1 kar1ş1k b1rak1n.
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