<PATLILAR

Cueijadinha

Toplam 35 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Kolay ~232 kcal Aclllbar?/10

Hindistan cevizli Brezilya tatllsfueijadinha, kiuguk kallplardgpisen yumusak icli bir flrkatlls1dlr.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagHindistan cevizi
¢ 1 kutu Yogunlastlrislit
2 adet Yumurta

» 2 yemek kasfiRendelenmis parmesan

YapH¥1

1. Hindistan cevizi, peynir, yumurta ve sekeri kargtlrln.

2. KarglnBldakika dinlendirin, hindistan cevizi nemi ¢eksin diye.
3. HarcInuffin kallplarlmmaylastlrin.

4. Queijadinhay1180°C flrlndb dakika pigirin.

5. Kallptd0 dakika sogutup ¢lkarln.

PUF NOKTASI

Karglnkhllbaloldururken ustte 1 cm bosluk blraklpiserken hafif kabarlr.

SERVIS ONERISI

ll1kkersade kahveyle birlikte servis edin.

Alerjenler

Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/queijadinha



