>ET YEMEKLERI

Jueso Fundido Burger

Toplam 45 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Orta ~590 kcal

Yiuzde 20 yagl™ana kofte, eriyen queso sos ve jalapeno tursusuyla hazlrlanargtcli bir burger. Brioche
ekmekte kremamslaclVe sulu bir klasik fiizyon tabagl1d1r.

Malzemeler

Kofte icin
* 480 gr Dana klymd%20 yagl1)
1.3 ¢ay kasTTuz
0.5 cay kas@Karabiber
0.5 cay kas@IToz kimyon
Sosicin
* 20 gr Tereyagl
¢ 1 yemek kas@Un
» 160 ml Sut
* 140 gr Cheddar peyniri (rendelenmis)

» 2 yemek kasfilalapeno tursusu (ince dogranmg)
Servis i¢in

« 4 adet Brioche burger ekmegi

* 4 adet Domates dilimi

* 4 adet Marul yapragl
0.5 adet K1Irmkonfan

Yap¥1
1. Klymayaz, karabiber ve kimyonla nazikce kargtlr¥pgevsek kofteye aylrin.

2. DoOkum tavaydeya griddle yuzeyini cok klzghale getirin, kofteleri bastlrmadaryerlestirip her ytiziani 3
dakika muhurleyin.

3. Sosicin tereyaglrekitip unu 1 dakika kavurun, sitl azar azar ekleyerek purtzsizlestirin.
4. Cheddar peynirini sosa ekleyip eritin, jalapeno tursusunu kar§tlrie k1sHteste slcakutun.
5. Brioche ekmekleri kesik yiizeylerinden klsaire k1lzartln.

6. Ekmeklere marul, domates, kofte, queso sos ve klrmkofan yerlestirip hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Kofteyi tavaya koymadan once ylizeyi iyice klzdlrmddabuk olusumunu hlzlandl1rlr.



SERVIS ONERISI

Klzarmgpatates ve lime dilimli lahana salataslylaervis edin.

Alerjenler

St Gluten
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