<PATLILAR

<Quindim

Toplam 90 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 35 dk 8 kisilik Orta ~250 kcal Aclllbar?/10

Brezilya'nlrparlak sartatllglimurta sarlstjndistan cevizi ve sekerle ipeksi bir kallgllr.

Malzemeler
10 adet Yumurta sarlsl
« 250 gr Seker
« 100 gr Hindistan cevizi rendesi

* 40 gr Tereyagl

YapH¥1

1. Yumurta sarllarkizgecten gegcirin, koku azallr.

2. Seker ve hindistan ceviziyle nazikce kargtlrln.

3. Yaglanm kallplardarchpaylastlrin.

4. Quindimi benmaride 180°C f1rindgb dakika pisirin.

5. Kallpt®0 dakika sogutup ters cevirin, parlak ylizey catlamasln.

6. Soguk servis edin, parlak yliizey bozulmasin.

PUF NOKTASI

Yumurta sarllarkilzgecten gegirin; tatildgurizsiz doku olusur.

SERVIS ONERISI

Soguttuktan sonra kallptarglkarkahveyle servis edin.

Alerjenler

Sit Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/quindim



