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>T Raggmunk
Toplam 30 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Kolay ~218 kcal Açl1k bar1 6/10

Raggmunk, rendelenmiş patatesli ince hamurun tavada k1zart1ld1ğ1 ve İsveç'te çoğu zaman reçel eşliğinde 
yenilen s1cak bir patates pankekidir.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 100 gr Un

• 200 ml Süt

• 1 adet Yumurta

• 30 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Raggmunk ak1ş1nda kullan1lacak tava, kase ve spatulay1 haz1rlay1n, pişirme başlay1nca ritim bozulmas1n.

2. Patatesleri rendeleyip nazikçe s1k1n.

3. Un, süt ve yumurtayla hamur haz1rlay1p patatesi ekleyin.

4. Raggmunklar1 tereyağl1 tavada iki yüzü toplam 10 dakika pişirin.

5. Raggmunk tamamlan1nca 3 dakika dinlendirin, iç s1cakl1k dengelensin diye sonra servis edin.

PÜF  NOKTASI

Rendelenmiş patatesin suyunu hafif s1kmak tavan1n içinde dağ1lmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na yaban mersini reçeliyle s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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