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>T Rakott Krumpli
Toplam 105 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 40 dk 6 kişilik Orta ~340 kcal Açl1k bar1 6/10

Patates, yumurta ve ekşi kremayla kat kat kurulan bu Macar f1r1n yemeği, sade ama doyurucu bir s1cak 
tabakt1r.

Malzemeler

• 900 gr Patates

• 5 adet Yumurta

• 180 gr Sucuk

• 250 gr Ekşi krema

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Patates ve yumurtalar1 haşlay1p soğutun, sonra halka dilimleyin.

2. Sucuk veya sosisleri ince dilimleyin, ekşi kremay1 tuzla ç1rp1n.

3. Tepsiye patates, yumurta, sucuk ve krema katlar1 kurun.

4. Üst kat1 kremayla kapat1n, patates yüzeyi f1r1nda kurumas1n.

5. 190°C f1r1nda 40 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Patatesleri tam yumuşatmadan haşlay1n; f1r1nda katlar diri kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1nda kornişon turşu ile s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt Yumurta
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