>ET YEMEKLERI

fKamen Burger

Toplam 83 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~720 kcal

Ramen burger, yumurtayla toparlanmg noodle disklerini ekmek gibi kullanlricinde soya zencefil glazeli
dana kofte taslr.

Malzemeler

Noodle ekmegi icin

» 300 gr Ramen noodle

e 2 adet Yumurta

« 1 tatikas@lSusam yagl

1 cay kas@iTluz
Kofteigin

* 560 gr Yuzde 20 yagl-dana klyma
Sos ic¢in

» 3 yemek kasfjISoya sosu

« 1 tatlkasf@ Taze zencefil
* 1 yemek kas@iE Esmer seker

Servis i¢in

* 4 dal Taze sogan

Yap¥1

1. Ramen noodlepaketteki stireden 1 dakika az haslaylstzin.

2. Noodleyumurta, susam yagVe tuzla kargtlrin.

3. Kar§ln8kicuk kallbdastlri® dakika sogutun.

4. Soya sosu, zencefil ve esmer sekeri 3 dakika kaynatlmlazeye cevirin.
5. Klymadardort kofte yapliklzglavada her yizini 3 dakika pisirin.

6. Noodle disklerini az yagltavada her ytzi 3 dakika k1zartln.

7. Noodle ekmeklerin arasln&ofte, glaze ve taze sogan koyun.

PUF NOKTASI

Noodle disklerini bastlraralsogutmak tavada daglimalarfirier.

SERVIS ONERISI



Taze sogan, roka ve ekstra soya glazesiyle servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Soya Susam

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/ramen-burger



