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>T Rårakor
Toplam 22 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~186 kcal Açl1k bar1 3/10

Rårakor, rendelenmiş patatesi tavada k1zartarak d1ş1 ç1t1r, içi yumuşak bir İskandinav patates keki ç1kar1r.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. 4 patatesi iri rendeleyip suyunu temiz bezle s1k1n.

2. Patatesi tuzla kar1şt1r1n, böylece nişastas1 yüzeyi birbirine tutar.

3. Zeytinyağ1n1 tavada orta ateşte 1s1t1n.

4. Patatesi ince diskler halinde yay1p toplam 8 dakika iki yüzü k1zarana kadar pişirin.

5. Sosla hemen servis edin, beklerse ç1t1r yüzey nemlenir.

PÜF  NOKTASI

Patates suyunu s1kmak ç1t1rl1ğ1 art1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Patatesleri s1cak sunun, yan1na ekşi krema ve dereotu koyun.
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