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f&Qventli VanilyalTrifle Kup

Toplam 20 dk HazlrlR dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~228 kcal Aclllbar?/10

ingiltere usulii raventli vanilyaltrifle kup, raventi vanilyal’krema ve kek pargalarlyldulusturarak katmanli,
serin ve zarif bir tatihazlrlar.

Malzemeler
* 300 gr Ravent
¢ 1.5 su bardagManilyalkrema
« 2 su bardagXKek kupu
» 2 yemek kasfiSeker

YapH¥1
1. Raventi sekerle 5 dakika pisirin.

2. Raventi 10 dakika sogutun, keki dag1ltmasin.
3. Kup tabanln&eki iri parcalar halinde paylastlrln.
4. VanilyalkremayXkek ve raventle katmanlayln.

5. Trifle kupu 25 dakika sogutup servis edin.

PUF NOKTASI

Raventi ok ezmeden pisirmek kup iginde parlak bir katman blraklr.

SERVIS ONERISI

Kuplarsoguk verin, Ustline ravent sosu ve kek kigkkleyin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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