<PATLILAR

Kevani

Toplam 45 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 30 dk 8 kisilik Kolay ~280 kcal Aclllbar?/10

irmikli, serbetli klasik Tiirk tatl1sHafif ve 1slaklokusuyla seuvilir.

Malzemeler

Hamur igin
« 1 su bardagirmik
1 su bardaglUn
¢ 1 su bardagSeker
* 3 adet Yumurta
« 1 su bardagIyogurt

* 1 paket Kabartma tozu

Serbetigin
« 2 su bardagSeker
2.5 su bardagSu
* 1 yemek kasfiLimon suyu

YapH¥1

1. Seker ve suyu 10 dakika kaynatlpgimonla serbeti sogutun.
2. Revanii¢in yumurta ve sekeri 3 dakika ¢lrpln.

3. Yogurt, irmik, un ve kabartma tozunu ekleyin.

4. Hamuru yagllepsiye dokup yuzeyi dizeltin.

5. RevanlyB0°C flrlndzB dakika pisirin.

6. Slcakeke soguk serbet dokin, revani daglimasin.

PUF NOKTASI

Kek s1cakkersoguk serbet dok. Kek sogumussa s1calgerbet kullan. ikisi birden s1cakolursa kek hamur gibi
kallr.

SERVIS ONERISI

Ustline Hindistan cevizi serpip yanlndaayla 1ltklimler halinde sunun.

Alerjenler



Gluten Sut Yumurta
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