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>W Reyhanl1 Bostana Salatas1
Toplam 10 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~82 kcal Açl1k bar1 3/10

Diyarbak1r usulü reyhanl1 bostana salatas1, domates ve salatal1ğ1 reyhan kokusuyla buluşturarak canl1 bir 
eşlikçi yapar.

Malzemeler

• 3 adet Domates

• 2 adet Salatal1k

• 1 adet Mor soğan

• 0.3 demet Reyhan

• 1 yemek kaş1ğ1 Nar ekşisi

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Sebzeleri küçük küp doğray1n, sos dengesi bozulmas1n diye fazla suyunu süzdürün.

2. Reyhanl1 Bostana malzemelerini lokmal1k kesin ve fazla suyunu süzdürün, sos tabakta incelmesin.

3. Reyhanl1 Bostana için sumağ1 limon suyu ve zeytinyağ1yla aç1n, ekşilik tek noktada kalmas1n.

4. Ana malzemeleri sosla 1 dakika ezmeden harmanlay1n, parçalar dağ1lmas1n.

5. Reyhanl1 Bostana sosunu iki kaş1k ekleyip tad1na bak1n, tuz ve ekşiliği reyhanl1 dokusuna göre ayarlay1n.

6. Reyhanl1 Bostana üzerine taze otu son anda serpin, reyhanl1 kokusu bast1r1lmas1n.

7. Servis tabağ1na al1n ve sos parlakken sofraya ç1kar1n.

PÜF  NOKTASI

Sebzeleri küçük küp doğramak salatan1n suyunu eşit b1rakmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Reyhanl1 bostana salatas1n1 soğuk tabakta yay1n, nar ekşisini servis an1nda üstünden gezdirin.
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