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REyhanlBostana Salatasl

Toplam 10 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~82 kcal AclllbarB/10

Diyarbaklusull reyhanlbostana salatasldomates ve salataljieyhan kokusuyla bulusturarak canlbir

eslik¢i yapar.

Malzemeler

» 3 adet Domates

* 2 adet Salatallk

« 1 adet Mor sogan

* 0.3 demet Reyhan

* 1 yemek kasiNar eksisi

« 0.5 cay kas@TTuz
Yap¥1
1. Sebzeleri kicuk kiip dograylnsos dengesi bozulmaslmiye fazla suyunu stizdirin.
2. ReyhanlBostana malzemelerini lokmallkesin ve fazla suyunu stizdiiriin, sos tabakta incelmesin.
3. ReyhanlBostana i¢in sumaglimon suyu ve zeytinyaglylac¢lneksilik tek noktada kalmasln.
4.  Ana malzemeleri sosla 1 dakika ezmeden harmanlaylnparcalar daglimasin.
5. ReyhanlBostana sosunu iki kaslkekleyip tadlndaklntuz ve eksiligi reyhanldokusuna gére ayarlayln.
6. ReyhanlBostana Uizerine taze otu son anda serpin, reyhanlkokusu bastlrllmasin.
7. Servis tabaglnallrve sos parlakken sofraya ¢lkarln.

PUF NOKTASI

Sebzeleri kii¢ik kiip dogramak salatanlrsuyunu esit blrakmaskaflar.

SERVIS ONERISI

Reyhanlbostana salataslrebguk tabakta yaylnpar eksisini servis anlnddistiinden gezdirin.
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