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<Z Diyarbak1r Reyhanl1 Domates Pilav1
Toplam 30 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 20 dk 5 kişilik Kolay ~192 kcal Açl1k bar1 5/10

Diyarbak1r reyhanl1 domates pilav1, domates suyunu pirince çektirip reyhanla tamamlayarak yaz sofralar1na 
kokulu, parlak ve sulu taneli bir pilav getirir.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 1.5 su bardağ1 Domates rendesi

• 20 gr Tereyağ1

• 0.3 demet Reyhan

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Pirinci y1kay1n ve 15 dakika süzgeçte bekletin.

2. Pirinci tereyağ1nda 2 dakika çevirin.

3. Rendelenmiş domatesi ekleyip 3 dakika pişirin.

4. 1.5 su bardağ1 s1cak su ve tuzu ekleyin.

5. K1s1k ateşte 15 dakika pişirin, domatesli taban dibe tutmas1n.

6. Reyhan1 ekleyip 10 dakika dinlendirin, pirinç taneleri k1r1lmas1n.

PÜF  NOKTASI

Reyhan1 ocak kapand1ktan sonra eklemek kokusunun tencerede kaybolmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Pilav1 s1cak verin, yan1nda et yemeği ya da yoğurt sunun.
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