<MAKARNA & PILAV

lyarbaklReyhanlDomates Pilavl

Toplam 30 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 20 dk 5 kisilik Kolay ~192 kcal Aclllbarb/10

Diyarbaklreyhanldomates pilavlidomates suyunu pirince ¢ektirip reyhanla tamamlayarak yaz sofralarlna
kokulu, parlak ve sulu taneli bir pilav getirir.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagPiring

¢ 1.5 su bardagDomates rendesi
« 20 gr Tereyagl

* 0.3 demet Reyhan

1 cay kas@iTTuz

Yap¥1

1. Pirinci ylkayMe 15 dakika stizgecte bekletin.

2. Pirinci tereyag1nd& dakika cevirin.

3. Rendelenmis domatesi ekleyip 3 dakika pisirin.

4. 1.5 subardagklcalsu ve tuzu ekleyin.

5. KlsHiteste 15 dakika pisirin, domatesli taban dibe tutmasin.

6. ReyhanZXkleyip 10 dakika dinlendirin, piring taneleri k1rllmasin.

PUF NOKTASI

Reyhanbcak kapandlktarsonra eklemek kokusunun tencerede kaybolmasZlrihler.

SERVIS ONERISI

Pilavklcakerin, yanlndaet yemegi ya da yogurt sunun.

Alerjenler

Sat
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