<MAKARNA & PILAV

Mardin Reyhanldlorlu Pilav

Toplam 28 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~228 kcal Aclllbarb/10

Mardin reyhanllorlu pilav, pirinci reyhan ve lorla birlestirerek aromatik ve yumusak bir ana yemek ¢lkarlr.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagPiring
« 100 gr Lor peyniri

« 0.3 demet Reyhan

* 20 gr Tereyagl

* 2.3 su bardagSu
1 cay kas@TTuz

Yap§1
1. Pirinci ylkayMe 15 dakika suzin.

2. Pirinci tereyag1nda dakika seffaflagana kadar ¢evirin.
3. Slcalsu ve tuzu ekleyip 15 dakika k1sHteste pisirin.
4. PilavB dakika demlendirin.

5. Lor ve reyhanhazikce kar§tlrlpiring taneleri ezilmesin.

PUF NOKTASI

Reyhanbcaktan ald1ktarsonra eklemek kokusunu korur.

SERVIS ONERISI

PilavElcalsunun, yanlnaogurt ve salata koyun.

Alerjenler

Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/reyhanli-lorlu-pilav-mardin-usulu



